DE) RIVERA CABERNET FRANC
Valle de Guadalupe, B.C., México

VINIFICACION

Tipo de Vino: Vino Tinto.

Variedad: 100% Cabernet Franc.

Alcohol: 13,75%.

Reposo: Vino tinto de uvas con doble seleccién con 14 meses de barrica de roble francés
nuevo.

Capacidad de Guarda: 7 afos.

Temperatura de Servicio: de 16 - 18% C, recomendable decantar.

NOTAS DEL SOMMELIER

A la vista nos ofrece un color rojo profundo, con destellos violetas y una densidad de

media a alta. Su nariz es de aromas carnosos, evolutivos y crecientes, notas especiadas y un

delicado toque balsdmico. Su gusto es equilibrado, de una fina suavidad tanica, redondo y

/CAB ERNET FRAN C\ de srén Fomplejidad; transita'ndo de la fruta roja al tabaco y los ahumados. Su final es de gran
equilibrio y larga permanencia.

MARIDAJE
Se recomienda acompafiar con Quesos afiejos, carne de caza, platillos en salsa.
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VALLE DE GUADALUPE, B.C. L 3
JesUs Rivera es el endlogo, con su esfuerzo, el Valle de Guadalupe se afianza como referente

[ 13.75% Yl Alc Com. Neto: 750 ML S

de vinos calificados. Sus funciones, abarcan todos los eslabones del proceso, incluida
la eleccion de variedades de uva, la supervisién de los trabajos de cuidado de la vid, el
aprovisionamiento de materias primas y equipamiento de la bodega; también disefiar, dirigir
y supervisar todos los métodos y técnicas de vinificacién. Y, por supuesto, llevar a cabo
labores de investigacion e innovacién enolégicas para optimizar la produccién y la calidad

de los vinos.
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